28個行業 行行有得讀：飲食業

培訓就業搵ERB
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明檔
香港享負「亞洲美食之都」的美譽，食肆林立，飲食業人手需求持續增長，就業機會不缺。飲食業涵蓋眾多範疇，包括餐飲及宴會服務、中西廚務、中式燒臘、中西式麵點、中西式烹調、包餅製作、點心製作、咖啡調製及紅酒推廣等。
ERB在2017-18年度提供的「飲食業」課程

就業掛鈎課程(共16項)
一般屬全日制課程，為失業人士而設，學費全免，提供三至六個月的就業跟進服務
· 餐飲及宴會服務員基礎證書

· 廚務助理基礎證書

· 包餅製作員基礎證書

· 泰越菜式廚務助理基礎證書

· 日本料理初級廚師基礎證書

· 茶餐廳廚吧助理基礎證書

· 初級中式麵點師(國家職業資格)基礎證書

· 初級中式烹調師(國家職業資格)基礎證書

· 初級西式烹調師(國家職業資格)基礎證書

· 初級西式麵點師(國家職業資格)基礎證書

· 點心製作員基礎證書

· 咖啡調製員基礎證書

· 葡萄酒推廣員基礎證書

· 調酒員基礎證書
· 侍酒員基礎證書

· 甜品製作員基礎證書


「新技能提升計劃」課程(共35項)
一般屬半日或晚間制課程，協助在職人士提升行業技能及知識，邁向「一專多能」

· 餐飲食品製作基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式主菜技巧(薯菜及蔬果類)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式主菜技巧(家禽類)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式主菜技巧(豬類)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式主菜技巧(牛類)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式主菜技巧(貝介類及魚類)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式湯類技巧(忌廉湯及凍湯)基礎證書(兼讀制)

· 烹調西式頭盤技巧(蛋類及沙律類)基礎證書(兼讀制)

· 中式冷盤醬汁的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 中式熱盤醬汁的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 節令點心認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 素菜的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 燒味部認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 潮州菜的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 保健及食療營養的應用基礎證書(兼讀制)

· 粵式禮餅的認識及製作基礎證書(兼讀制)

· 像生拼盤的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 蔬果雕花的認識與製作基礎證書(兼讀制)

· 咖啡拉花藝術基礎證書(兼讀制)
· 咖啡烘焙基礎證書(兼讀制)

· 葡萄酒知識I證書(兼讀制)

· 葡萄酒知識II證書(兼讀制)

· 雞尾酒調製技巧基礎證書(兼讀制)

· 日本清酒知識基礎證書(兼讀制)

· 西餅製作(蛋糕類)基礎證書(兼讀制)

· 西餅製作(雜餅類)基礎證書(兼讀制)

· 西餅製作(撻及批類)基礎證書(兼讀制)

· 麵包製作(咸包及酥包類)基礎證書(兼讀制)

· 麵包製作(健康包類)基礎證書(兼讀制)

· 麵包製作(經典包類)基礎證書(兼讀制)

· 法式甜品製作基礎證書(兼讀制)

· 飲食業電腦培訓I基礎證書(兼讀制)

· 飲食業電腦培訓II證書(兼讀制)

· 中式菜單設計證書(兼讀制)
· 飲食業領導技巧訓練證書(兼讀制）
行業術語，入行Magic Words
蛋拂：打蛋器 

O勿：檸蜜
小田：少甜
靚仔：白飯
細蓉：雲吞麵
茶走：奶茶走糖加煉奶
加色：「碟頭飯」加豉油
打荷：廚師的主要助手
下四門：洗碗、傳菜、清潔、樓面雜務
明檔：半開放式點心部或大排檔
*以上行業術語只供參考及宣傳推廣之用
按http://www.erb.org/training_courses/erb_courses/industry_overview/zh/瀏覽2017-18年度ERB「飲食業」課程圖譜

按https://www.erb.org/MyERBWeb/action/courseSearch.execute?locale=zh_HK搜尋約700項ERB課程
按http://www.erb.org/corporate_information/ERB_Activity/District_Activities/zh/瀏覽ERB地區活動，了解不同行業的前景及就業機會
ERB是一個獨立法定組織，根據《僱員再培訓條例》於1992年成立，透過統籌、撥款和監察，委任約90間培訓機構提供培訓課程和服務，服務對象為15歲或以上、具副學位或以下教育程度的人士。ERB提供約700項具市場需求及事業前景的培訓課程，涵蓋28個行業範疇及通用技能範疇，為學員構建進修階梯，為各行各業培育人才。
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